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	「學校午膳減鹽計劃」報名表格
	目標︰減少小學午膳的鈉含量
	1. 計劃減鈉的方法（可選多項）
	2. 減鈉餐款
	3. 食譜減鈉計算方法和鈉含量減幅
	4. 有關小學減鈉餐款的成效指標
	5. 減鈉餐款於小學的供應資料
	6. 其他資料

	收集個人資料的用途聲明


	豬: Off
	牛: Off
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	其他: Off
	減少醃肉時所使用的調味料: Off
	減少使用加工食材: Off
	減少烹調醬汁時所使用的調味料: Off
	減少焯菜時所使用的調味料: Off
	減少烹煮意大利粉或其他麪食時所使用的調味料: Off
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	電郵: 
	供應的醬汁或芡汁名稱: 
	其他減鈉方法（說明）: 
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	減鈉餐款數目佔全線餐款百分比: 
	減鈉餐款的名稱: 
	其他減鈉計算方法（註明）: 
	估計平均鈉含量減幅百分比: 
	其他有關小學減鈉餐款的成效指標（註明）: 
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	減鈉餐款開始供應年份: 
	提供減鈉餐款佔全部餐款之最低百分比: 
	部分由本公司供應午膳的小學學校數目: 
	全部由本公司供應午膳的小學學校數目: 
	部分由本公司供應午膳的小學佔全部由本公司供應午膳小學的百分比: 
	全部由本公司供應午膳的小學: Off
	部分由本公司供應午膳的小學: Off
	學生總數: 
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	其他資料: 


